


DA QUATTRO 
GENERAZIONI 
SPECIALISTI NELLA 
PRODUZIONE DI 
COTTURA ORIZZONTALE
OFFCAR The Great Cooking, acronimo di Officine Carraro, 
nasce nel 1980 da una grande esperienza e tradizione 
familiare veneta nella produzione di cucine.
L’azienda si è specializzata in particolare nella costruzione 
di apparecchiature ed impianti per la ristorazione 
professionale di riconosciuta qualità ed affidabilità.



Cent’ anni di 
storia di
OFFCAR…

1920 1950

1960 1980

2000 2020



La nostra organizzazione

Sede amministrativa, 
assemblaggio e logistica Sede produttiva





ENERGIA VERDE 

OFFCAR, installando sulle coperture
delle proprie sedi operative un 
modernissimo impianto fotovoltaico,  si
e’ resa autonoma dal punto di vista 
energetico, contribuendo fattivamente
al rispetto ambientale.



OFFCAR: TRADIZIONE ED INNOVAZIONE 
SONO LA NOSTRA FORZA

Tutti i prodotti Offcar sono fabbricati con consapevolezza, poiché
materiali e componenti provengono solo da fornitori certificati e
qualificati con i quali l'azienda ha instaurato un rapporto basato
sulla fiducia e la trasparenza, con l'obiettivo di rappresentare il
Made in Italy.



AFFIDABILITA' DELLE APPARECCHIATURE

Le nostre apparecchiature sono progettate e realizzate per garantire la
massima affidabilità. Questo per ridurre al massimo la gestione della
garanzia (consentendo un notevole risparmio di tempo e denaro).



GAMMA DI PRODOTTI PROGETTI BRILLANTI







VERSIONI TOP 
LE MACCHINE PREVEDONO INSTALLAZIONI IN 
APPOGGIO “TOP”
MOBILE STANDARD DISPONIBILE SOLO CON 
FORNO







PIANO SUPERIORE NON STAMPATO E SENZA 
PARASPRUZZI 
LE VASCHE SONO SALDATE, NON PRESSATE
FRYTOP SENZA PIASTRE CROMATE
VASCHE GN 1/1 PER CUOCIPASTA







LINEA DISPONIBILE SOLO CON 
BRUCIATORI
PIANO SUPERIORE NON STAMPATO E 
SENZA PARASPRUZZI 
BRUCIATORI CON SPARTIFIAMMA  AD 1 
CORONA
NO FORNO ELETTRICO
POTENZA BRUCIATORI FINO A 10KW







STILE 700: LA NOSTRA  LINEA ROBUSTA 
I FORNI POSSONO ESSERE GN 2/1 O GN 3/1
BRUCIATORI CON SPARTIFIAMMA A DOPPIA 
CORONA
VERSIONE TOP O ARMADIATA
VASCHE STAMPATE CON AMPIE RAGGIATURE
FACILITA’ DI PULIZIA E MANUTENZIONE





STILE 900: LA  NOSTRA LINEA ROBUSTA 
I FORNI POSSONO ESSERE GN 2/1 O GN 3/1
BRUCIATORI CON SPARTIFIAMMA A DOPPIA 
CORONA
VERSIONE TOP O ARMADIATA
VASCHE STAMPATE CON AMPIE RAGGIATURE
FACILITA’ DI PULIZIA E MANUTENZIONE







LINEA DI COTTURA PASSANTE
BRUCIATORI CON SPARTIFIAMMA A DOPPIA 
CORONA
FACILITA’ DI PULIZIA E MANUTENZIONE





LINEA ETNICA
BRUCIATORI CON FIAMMA VERTICALE FINO A 
18KW
BRUCIATORI CON FIAMMA ORIZZONTALE FINO 
A 12KW
PIANO IMPERMEABILE DI 2,5MM DI SPESSORE 
CARICO AUTOMATICO DELL’ ACQUA PER LA 
PRODUZIONE DI VAPORE









VERSIONE CON RESISTENZE INTERNE
VERSIONE CON VASCA DI FACILE PULIZIA
VERSIONE CON CONTROLLO ELETTRONICO
SPARTIFIAMMA A DOPPIA CORONA

Pasticceria





Conosciamo il futuro



Fare di più con meno…



Interfaccia intuitiva

Sistema WI-FI
integrato

DISPLAY HD 7’’
RESISTENTE, IMPERMEABILE 
E TOUCHSCREEN
con interfaccia  grafica  a colori 
e icone interattive

Sistema di cottura 
Intelligente
Grazie alla compensazione del carico,
Superfry 4.0 adatta automaticamente
il tempo alla quantità di cibo caricato
per garantire risultati perfetti carico
dopo carico, e risparmiare tempo
di set-up nella tua cucina.

Connettività Wi-Fi significa monitorare
tutte le operazioni di Superfry, anche in
remoto, tramite il Cloud.
Back up delle impostazioni, condivisione
dei contenuti e acquisizione dei dati HACCP.

La porta USB consente di scaricare dati storici,
registro degli errori e risultati dei test per un
facile servizio e manutenzione.



Permette di filtrare l’olio 
in meno di 4 minuti, e 
tornare a friggere alla 
temperatura impostata 
(set point) senza interruzione 
delle operazioni.

Dal display è possibile
controllare il processo di 
filtraggio.
La pompa di circolazione 
completamente 
integrata rende la pulizia più 
sicura.



Semplicemente un passo avanti….







Sistema automatico di 
sollevamento cesti pre 
impostato o attivato
manualmente premendo
semplicemente un 
pulsante sul piano di 
lavoro. 



UNICO PIANO DI COTTURA 3MM.
POSSIBILITA’ DI APPLICARE TUTTI I
NOSTRI ELEMENTI DI COTTURA SIA
A GAS CHE ELETTRICI, SECONDO
LE TUE ESIGENZE.
DISPONIBILE CON PROFONDITÀ DI
850 MM PER ELEMENTI SERIE STILE
700 O DI 1000 MM PER ELEMENTI
SERIE STILE 900





Tutti i nostri progetti sono realizzati al fine di fornire un 
perfetto abbinamento tra design e tecnologia senza
trascurare quegli elementi che rendono prezioso il tuo
strumento di lavoro: ergonomia, sicurezza, pulizia e 
affidabilità.

OFFCAR.COM
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